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Aperitivos

Pan con tomate natural (racion)

Anguila frita con ajos tiernos

All1 pebre de anguila (autdctono)

Foie con crema de higos y castanas

Saquitos de morcilla

Queso de cabra frito con mermelada de tomate

Queso camembert frito con mermelada de tomate

Calamares a la romana

Pulpo “a feira”

Pulpo a la parrilla

Mejillones tigre rellenos (unidad)
Tellinas a la plancha
Chipirones a la plancha

Jamon de bodega reserva y queso manchego semicurado

Puntilla frita

Pescaditos (boquerones del Mediterraneo)
Canadillas

Huevas de sepia a la plancha
Gambeas al ajillo

Sepia a la plancha

Calamar a la plancha

Esgarrat

Clochinas al vapor

Almejas a la marinera

Patatas bravas

Croquetas de bacalao

Salmoén ahumado con tomate valenciano rallado
Parrillada de verduras a la plancha
Cigalitas fritas con ajos tiernos
Tempura de verduras con gambas
Croquetas de rabo de toro
Croquetén de jamon ibérico (unidad)
Carpaccio de salmén con aguacate
Zamburinas a la plancha (6 uds)
LLubina marinada (autéctono)

Planta Azu
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Entrantes

Ensalada de la casa (racion)

Ensalada marina (racion)

Ensalada de queso de cabra templado (racion)
Tomate del Perell6 con ventresca (temporada)
Crema de langosta

Coctel de gambas

Sopa de fideos o arroz

Sopa cubierta

Sopa de mariscos

El arroz, la anguila de temporada, la lubina y la dorada proceden de una empresa
certificada por la marca “Parc Natural de PAlbufera”
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